Plats cucsinés
Carte aatomue liver 2025— 2024

- Commande minimum pour 6 personnes et une semaine a l'avance

B.BERTRAND & FILS

TRAITEUR - ORGANISATEUR D'EVENEMENTS
Inaugurations | séminaires | mariages | soirées

Pieces cocktail

Feuilletés salés 45.00 € le kg
Canapés assortis 1.80 € la piéce
Bun’s foie gras - wrap ou navette au saumon fumé 1.50 € la piéce
Verrines assorties 2.50 € |a piece
Mini sandwiches aux céréales (saumon fumé, foie gras, poulet, jambon cru) 2.20 € la piéce
Cassolettes chaudes (ravioles, quenelles, pétoncles) 3.00 € la piece
Plaque de quiche lorraine (40 x 60 cm) 45.00 €

Plaque de quiche 3 fromages (40 x 60 cm) 58.00 €

Plaque de pizza napolitaine (40 x 60 cm) 39.00 €

Entrées froides

Foie gras de Gilles (maison 50gr)

12.00 € la part

Terrine de truite rose aux amandes, sauce cocktail 6.50 € la part
Gateau de foie de volaille, coulis de tomates 6.00 € la part
Cceur de saumon Gravlax, créme d'aneth, blinis 10.00 € la part
Soufflé de poivrons rouge coulis de tomates et ses lardons grillés 6.00 € la part
Ratatouille confite croustillant de jambon de Savoie 6.00 € la part
Entrées chaudes et poissons

Saint Jacques aux blancs de poireaux, sauce hollandaise 12.00 €
Feuilleté de grenouilles et quenelles a la creme de ciboulette 10.00 €
Quenelles sauce Nantua (2 piéces) 5.00 €
Créme de panais, rapé de jambon cru 5.00 €
Croustillant d’escargot sur lit d'épinard sauce persillé 8.00€

Filet de sandre a I'émulsion de crustacés 10.00 €

Paveé de cabillaud sauce estragon cironnée 7.00 €
Escalope de saumon a la creme d’oseille 9.00€
Soupes chaudes :

Créme Dubarry ou creme d’asperge ou velouté de potiron ou Saint Germain 5.00 € la part
Velouté d’endive a la moelle et miel 5.00 € la part
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Dlars cucdinés
f el e Carte automune tiver 2025— 2024

TRAITEUR - ORGANISATEUR D EVENEMENTS - Commande minimum pour 6 personnes et une semaine a l'avance
Inaugurations | séminaires | mariages | soirées

Viandes :

Grenadin de veau aux cépes 11.70 €
Filet mignon au citron vert 9.00 €
Magret de canard et sa réduction au miel milles fleurs 9.75€
Supréme de volaille fermiére a la creme de morilles 12.50 €
Supréme de volaille aux écrevisses 11.00 €
Jambon a l'os sauce Madeére 8.50 €
Mijoté de cerf aux 3 poivres 11.50 €
Estouffade de sanglier aux chataignes 10.00 €
Cuisse de canard confite jus au cidre 10.50 €
Blanquette de veau a I'ancienne et oignons grelots 9.00€
Légumes :

Gratin dauphinois a I'ancienne 4.00€
Purée de patate douce 4.00€
Tartelette de cépes et champignons variés 4.00€
Soufflé d’épinards ou potimarron (1 piéce) 3.50€
Coeur d‘artichaut forestier 450 €
Gratin de cardons au jus 5.00 €
Pommes « purée » a I'huile de truffe 450 €
Purée de marrons 4.00€
Endive braisée au miel 3.30 €
Flan d’artichaud 3.50€
Tatin d’endives ou oignons 4.00€
Cannelé aux légumes (choux-fleurs potimarron) 4.00€
Pétisseries

Gateaux de soirée assortis 2.20 € piece
Entremets, nous consulter 6.50 € la part
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